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specialita artigianali della tradizione piemontese



Le Doleezze di Nonna Lucia,
incontro con la bonta.

Le "Paste di Meliga”, quania sloria in guesti squisiti pasticcini
a base di farina di mais.

La ricetta. probabilmente di origine popolana, é talmente antica
da rendere impossibile ogni tentativo di datazione definitiva.
Giurnta firo a noi ha fatto diventare fe "Paste di Meliga™
uno straordinario patrimaonio del gusto popolare
¢ una preziosa testimonianza della piil genuina tradizione
dolciaria del Piemaonte.

Freparate secondo ['antica ricetta tramandataci da Nonna Lucia,
con ingredienti semplici e naturali, successivamente formate e
piegate a mano prima della cottura. rappresentano ogei uno dei
prodotti di punta deill intera pamma di specialita dolciarie della
nostra azienda.

Oltre alle "Paste di Meliga”. trovano un posto di primo piano i
deliziosi "Crumiri”, nella versione tradizionale e in quella con
gocee di squisito cioccolato fondente e le "Crostate”

Queste ultime, prodotte in un'ampia varietd di gusti, trovano un
sempre crescente successo di mercalo. grazie alio particolare cura
che poniamo nella selezione degli imgredienti dell impasto e delle
confetture, tutte naturali e di ottima qualita.
La gamma si & arricchita con la linea "Gusto e Benessere”,
che propone ai palati pil esigenti crostate a base di farina integrale.
farro e mais abbinati a gusti di frutta freschi e salutari,

La produzione aziendale comprende inoltre molte altre specialita
dolciarie quali biscolli, pasticeini, torle e squisiti cioccolating doi
gusti rafjinatissimi e dal delicato e inconfondibile aroma.

Le "Dolcezze di Nonna Lucia” rappresentane quindi un ideale

incontro con la bonta nel pieno rispetto della tradizione.
Ouesta & la nostra filosofia aziendale e ad essa é dedicato tutto

il nostro impegno.
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Fatti a mano, come una volta.

Nei nostri prodotti é racchiuse tutto limpegno e la grande passione per il nostro lavora
che ¢l consentono di oltenere, nel rispetto delle pii antiche tradizion,
tutlo il sapore ¢ lautentica bonid dei verl dolet artigianall,
frulta di una sapiente lavorazione manuale e dellaccurata selezione degli ingredienti.
esclusivamente naturali e di assoluta genunita.
Per questo le Dolcezze di Nonna Lucia” sono dal 1920
sinonimo di guste e qualitd senza compromessi.




Le buone tradizioni
di famiglia.

“Le Doleezze di Nonna Lucia” & un marchio che
racconta una storia guast centenaria,
fatta rivivere attraverso i successi di un'azienda
dall'omonima denominazione, moderna e dinamica,
orientata alla creazione di prodotti da forno e
specialitd doleiarie artigianall di grande qualita,

Mata nel 1991, l'attivita ebbe inizio grazie alla
volontd di Marco Perro e della sua famiglia di riscoprire e
valorizzare le antiche ricette della Nonna Lucia,
la quale, gia allimzio del secolo, sfornava e rivendeva
el mercati del Piemonte deliziosi dolei e,
in particalare, le squisie "Paste di Meliga”

“Le Doleezze di Nonna Lueia”,
da piccolo laboratorio di pasticceria artigianale,
5i & ben presio trasformata e oggi si auvvale
dell'operato di una trenting di addetti
€ ha uno stabilimento di oltre 2000 metri guadr,
allinterno del quale viene svolta una produzione
diversificata con l'ausilio delle piti moderne tecnologie

Lattuale struttura aziendale dispone di
macchinari appositamente realizzati
per parantire una produllivitd elevata,
mantenendo intatte [e caralteristiche artigianall del prodatio,
rageiungendo cosi livelli qualitativi eccellenti.

Lina grande aftenzione wiene pasta, noltre,
all attivitd di ricerca e swiluppo di nuovi prodotti che.
pur net pieno rispetto delle migliori tradizioni
della grande arte pasticcera del Piemonte,
testimaniano la continua velontd di innovazione
in seno all’azienda.




Una jase della piegatura @
formatura delle Paste di Meliga.
Suesta lauorazione viene
effettuata esclusivamente @ mano,
come una volta.
Lirnpasto wiene preparato
secondo le regole della tradizione.
cioé senza additivi,
che ne limiterebbero le caratteristiche
Poiché risulta pii delicato e fragile
diventa necessario
[intervento manuale,

La tecnologia al servizio della qualita.

Impianti e attrezzature appositamente realizzatl unitamente ad un'accurata selezione degli ingredienti ¢
allattenta esecuzione di ogni fase di lavorazione, consentono di ottenere gli stessi risullati della
migliore pasticeeria artigianale. offrendo quindi ai consumatori vere specialita dolciarie di grande qualita.

Anche nella fase di confezionamento é stata posta la massima atlenzione,
La nostra Azienda i ¢ dotata infatti di un impianto che, tra § primi in Nalia nel settore dolciario,
consenie la creazione dell’ "atmosfera protettiva” all interno delle confezioni. indispensabile per ottenere una fragranza
£ una conservazione pressocché assolute. senz altro migliori rispetto ai comuni metodi di confezionamento.

Inoltre, eon Iutilizza di questa teenalogia, abbiame la passibilitd di scegliere ingredienti eselusivamente naturali,
parantendo quindi sempre la massima genuinita a tutela del consumatore
Per la medesima ragione anche lo studio del packaging é stafo condotio con molla accuralezza.
dallo sviluppo delle forme alla scelta dei materiali, tutti della massima qualita,
perché per noi é fondamentale portare sulla vostra tavola il miglior prodetto, buono come appena sfornato,




Le Doleezze di Nonna Lucia
vengono sfornate secondo antiche ricette,
nell azienda della Famiglia Ferro a Villar Perosa,
un grazioso centro montano del Pinerolese,
in provincia di Torino.

In questo moderno stabilimento.
situamto sulla statale per il Sestriere.
rascone autentiche specialitd dolciarie,
create con maesiria ¢ sapienza artigianale;
infense ¢ delicate sensazion di bontd,
ctee ci fanno rivivere tutta lo fragranza e
i genuini sapori di un lempo




